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Genief3en Sie unsere exquisiten Gerichte

Betreten Sie im Schi eine Welt kulinarischer Exzellenz. Unsere Speisekarte
wurde sorgfaltig zusammengestellt, um eine groBe Auswahl an Aromen und
Gerichten anzubieten, die lhren Gaumen verwéhnen. Egal, ob Sie Lust auf
etwas Klassisches oder etwas Abenteuerliches haben, unsere Speisekarte
bietet fur jeden etwas. Jedes Gericht wird mit Liebe und Liebe zum Detail
zubereitet und verspricht ein unvergleichliches kulinarisches Erlebnis.

Ein Fest fur die Sinne




MITTAG MENU

*Nur von Montag bis Freitag serviert:
11.30 - 15.00 Uhr

VEGAN SUSHI
=<
*Bonus: Sommerrollen mit Erdnusssauce e-f
M1. Black Rice a-f 11,50 €

e 6 Stk. Avocado Maki
» 6 Stk. Rettich Maki
1 Stk. Nigiri Griunspargel
» 4 Stk. Tempura Rolle
(gegrillte Zucchini, Krauterseitlinge mit Unagi-Sauce)

M2. Black Rice 2-f 11,50 €

e 6 Stk. Gurke Maki
e 6 Stk. Lachs Maki
1 Stk. Tuna Nigiri
e 4 Stk. Tempura Rolle
(Tofu, Rettich, Aubergine mit Unagi-Sauce)

M3. Black Rice 2-f 11,50 €

e 6 Stk. Avocado, Mango Maki
« 4 Stk. Sapporo Maki

(Avocado, Mango, Lauchzwiebeln, Sesam)
o 4 Stk. Tempura Rolle

SUSHI
~=<C e
*Bonus: Sommerrollen mit Hoisinsauce f -
M4. Black Rice a-9-n 12,50 € ==

e 6 Stk. Avocado Maki
e 6 Stk. Lachs Maki
e 4 Stk. Tempura Rolle

(Lachs, Gurke mit Unagi-Sauce) v il
M5. Black Rice 9-" 12,50 € \ R

e 6 Stk. Gurke Maki 2

» 6 Stk. Rettich Tuna Maki

o 4 Stk. Tempura Rolle
(Lachs, Gurke mit Unagi-Sauce)

Fur 3,50€ ein Getrank nach Wahl: Ingwer-Minze-Tee, Gruntee,
Schi Limonade, gruner Eistee - Fruchtschorle: Litschi, Mango,
Guave, Maracuja, Apfel, Johannisbeere, Ananas




MITTAG MENU

*Nur von Montag bis Freitag serviert:
11.30 - 15.00 Uhr 1

GEBRATENE GERICHTE A

::*::
*Bonus: Sommerrollen mit Hoisinsauce f

M6. Curry Sauce f-h-a-9
Thai Curry mit Gemiuse und leicht scharf

a. Tofu 11,50 €
b. Hahnchen 11,50 €
c. Rindfleisch 11,50 €
d. Ente 12,50 €

M7. Xa Ot f-h-a
Gemuse, Chilischoten und Zitronengras

(leicht scharf)

a. Tofu 11,50 €

b. Hahnchen 11,50 €

c. Rindfleisch 11,50 € '
d. Ente 12,50 € A

MS8. Rau que f-h-2
Gemuse, Chilischoten und Basilikum

(leicht scharf) -
a. Tofu 11,50 € o .
b. Hihnchen 11,50 €

c. Rindfleisch 11,50 €

d. Ente 12,50 €

Fur 3,50€ ein Getrank nach Wahl: Ingwer-Minze-Tee, Grintee,
Schi Limonade, gruner Eistee - Fruchtschorle: Litschi, Mango,
Guave, Maracuja, Apfel, Johannisbeere, Ananas




SUSHI MENU

NIGIRI SUSHI - VEGAN

T
Black Rice 2 (1 Stk.) 3,50 €

1. Avocado
2. Spargel
3. Lachs

4. Tuna

MAKI SUSHI - VEGAN

=T
Black Rice 2 (6 Stk.) 6,50 €

5. Avocado

6. Gurke

7. Rettich

8. Mango und Avocado
9. Lachs

10. Tuna

11. Gurke und Lachs

12. Tuna und Avocado

NIGIRI SUSHI
g S

Black Rice 2-9-" (1 Stk.) 4,50€
13. Lachs |
14. Tuna
15. Surimi
16. Garnelen

MAKI SUSHI

~a@o-

Black Rice 2-9-" (6 Stk.) 6,50 €
17. Lachs
18. Tuna

19. Lachs und Gurke
20. Tuna und Avocado
21. Surimi und Gurke
22. Tempura Garnelen




INSIDE OUT

SPECIAL
BLACK RICE - VEGAN

g

4 Stk. 8 Stk.
23.Sapporo - 7,50 € 14,00 €

Avocado, Mango, Lauchzwiebeln und Sesam
24.Kioto 2k 7,50 € 14,00 €
Gurke, Avocado, Lachs und Sesam
25.Kanpio -« 7,50 € 14,00 €
Kurbis, Gurke, Spargel und Sesam
26.Alaska a-k 7,50 € 14,00 €
Lachs, Avocado, Sesam
27.0saka a-k 7,50 € 14,00 €
Tuna, Gurke und Sesam

BL/ACK RICE

_—_*_.»
4 Stk. 8 Stk.

28.Gurke, Avocado, 7,50 € 14,00 €
Lachs a-d-k

Avocado, Mango, Lauchzwiebeln und
Sesam

29.Alaska Schi a-d-k 7,50 € 14,00 €
Lachs, Avocado und Sesam

30.0saka Oi Schi a-d-k 7,50 € 14,00 €
Tuna, Gurke und Sesam

31.Futo Maki 2-d 7,50 € 14,00 €
Surimi, Gurke und Lachs

32.Tempura 2-b-k 7,50 € 14,00 €

Garnelen, Gurke und Sesam




SUSHI MENU

TEMPURA ROLL - VEGAN

::*:

4 Stk. 8 Stk.
33.Tempura Tiger 2 8,00 € 15,00 €

Tempura Rolle, Black Rice, gegrillte Zucchini,
Krauterseitlinge mit Knoblauch und Unagi-
Sauce

34.Golden Foo Dog 2-f 8,00 € 15,00 €

Tempura Rolle, Black Rice, Aubergine, Tofu,
Rettich mit Unagi-Sauce

TEMPURA ROLL

4 Stk. 8 Stk.
35.Tempura Rolle, Black ' 8,00 € 15,00 €

Rice a-d-k
Lachs, Surimi, Avocado und Sesam

36.Tempura Rolle, Black 8,00 € 15,00 €
Rice a-d-k

Tuna, Gurke, Rettich und Sesam

SASHIMI

T ] - - %
37. Lachs, Avodaco, Black Rice -9 25,50 € ey

TEKKA DON

=<
38.Thunfisch, Avocado, Black 25,50 €

Rice a-d




SIGNATURE PLATE
SUSHI VEGAN MIT BLACK RICE

. -~ g
39. Jumbo Platte 1 a-Fk (fiir 2 44,00 € :
Personen)

Avocado Nigiri (2 Stk.)
Spargel Nigiri (2 Stk.)
Avocado Maki (6 Stk.)
Tempura Tiger (4 Stk.)
Golden Foo Dog (4 Stk.)
Alaska (8 Stk.)

40. Jumbo Platte 2 -k (fur 4 82,00 €
Personen)

Spargel Nigiri (4 Stk.)
Lachs Nigiri (4 Stk.)
Tuna Nigiri (4 Stk.)
Alaska (8 Stk.)

Osaka (8 Stk.)
Tempura Tiger (4 Stk.)
Golden Foo Dog (4 Stk.)

SUSHI MIT-BLACK RICE

=TT

41. Jumbo Platte 3 a-9-b-k (fiir 2 48,00 €
Personen)

Lachs Nigiri (2 Stk.)
Avocado Nigiri (2 Stk.)
Spargel Nigiri (2 Stk.)
Avocado Maki (6 Stk.)
Tempura Schi (4 Stk.) ; : 5 8
Tempura Oi Schi (4 Stk.) i S ' .
Alaska Inside Out (8 Stk.)

42. Jumbo Platte 4 a-9-b-k (fiir 4
Personen)

Spargel Nigiri (4 Stk.)
Tuna Maki (12 Stk.)
Lachs Maki (12 Stk.)
Alaska (8 Stk.)

Osaka (8 Stk.)

Tempura Schi (4 Stk.)
Tempura Oi Schi (4 Stk.)




VORSPEISE
HAPPCHEN
<=0
43. Edamame mit Meersalz f 5,50 €
44. Wantan Chien (4 Stk.) ® 7,50 €

Knusprige Wantan gefullt mit
Garnelen und Huhn

45. Dau Chien (4 Stk.) «f 6,50 €
Tofu am Spiefs mit Erdnuss-Sauce
46. Ga Sate (3 Stk.) 7,50 €
Huhnerfleisch
SALATE
<o
47. Goi Vit 9,50 €

Mangosalat mit knuspriger Ente,
Limetten und Schalotten

48. Goi Rong Bien 9,50 €

Seetangsalat mit Garnelen, Limetten,
Schalotten

49. Sommerrollen (2 Stk.) b-f 5,50 €
Garnelen und Salat mit Hoisin-Sauce

50. Sommerrollen (2 Stk.) ef
Tofu und Salat mit Erdnuss-Sauce




51.

S2.

53.

4.

393.

56.

S7.

58.

VORSPEISE

GEDAMPFTES

(4 STK.)

=<
Ha Cao Tofu >-f 7,50 €
Gedampfte Teigtaschen, gefiillt mit Tofu
Ha Cao 2-b 7,50 €
Teigtaschen aus Reismehl, gefillt mit
Garnelen
Ha Cao Rau Den 2 7,50 €

Spinatteigtaschen, gefiillt mit Spinat
und Taro

Gyoza Vegan 2-f

Gebratenes Gemuse, Gyoza mit Unagi-
Sauce

Gyoza a-f

Knusprige Teigtaschen mit Unagi-Sauce

SUPPCHEN

S \

Miso Suppe 9-f 8,50 € o'
Suppe aus Sojabohnenpaste mit |

verschiedenen Fischen, Wakame und
Lauchzwiebeln

Tom Yam * 8,50 €
Champignons, Spargel, Garnelen und

Krautern (leicht scharf)

Wantan Suppe 2 8,50 €

Klare Brithe mit Wantan-Teigtaschen
und Fruhlingszwiebeln




80.

81.

82.

83.

84.

85.

86.

HAUPTGERICHTE
HUHNERFLEISCH

__—*——‘
Ga Curry f-h-9 17,50 €

Huhnerfleisch mit Gemise in leicht
scharfer roter Curry-Sauce

Ga Gongpao 17,50 €

Hiithnerfleisch mit Gemiise in pikanter
Sauce

Ga Rau Que 17,50 €

Hithnerfleisch mit Gemuse, Thai
Basilikum und Pepperoni

Ga Chua Ngot 17,50 €

Knuspriges Huihnerfleisch mit
Zuckerschoten, Spargel, Schalotten in
Chili-Tamariden-Sauce

Ga Gion Thap Cam f 17,50 € L =

Knuspriges Hithnerfleisch mit Gemiise
in Soja-Sauce

RINDFLEISCH
‘__..*.._-
Bo Xa Ot 17,50 €
Rindfleisch mit Gemuse, Chilischoten und
Zitronengras
Bo Chua Ngot 17,50 €

Frittiertes Rindfleisch mit Zuckerschoten,
Fruhlingszwiebeln in Tamarinden-Sauce




HAUPTGERICHTE
ENTE

=T
87. Vit Curry f-h-g 18,50 €

Knusprige Ente mit Gemuse in leicht
scharfer roter Curry-Sauce

88. Vit Xao Gung 18,50 € f
Knusprige Ente mit Ingwer, Gemtse |
89. Vit Xao Cai Xanh f 18,50 €
Knusprige Ente auf Blattgemtuse in
Soja-Sauce

FISCH-GARNELEN

S ——
90.Tom Curry b-f-h-g 20,50 €
Riesengarnelen mit Gemiise und Curry-Sauce
91.Tom Chua Ngot ® 20,50 €

Riesengarnelen im Tempura-Teig mit Gemise in
sufd-saurer Tamarinden-Sauce
92.Tom Rau Que * 20,50 € &
Gebratene Riesengarnelen mit Gemiuse
und Thai Basilikum .
93.Ca Hoi Chien ¢ 20,50 € ¥

Gegrillter Lachs mit Schalotten und
grinem Spargel




94.
95.
96.
97.
98.

99.

101. Ingwer - Eis 9
102. Black - Sesam - Eis k-9
103. Mangosorbet

HAUPTGERICHTE

NUDELSCHALE (BUN)

e BPD——
GrofSe, lauwarme Reisnudelschale mit
verschiedenen Krautern, Erdniissen,
Frihlingszwiebeln, Salat und Fischsauce

Bun Ga Xa Ot 2 17,50 €
Gebratenes Hithnerfleisch mit Zitronengras
Bun Bo 2 17,50 €
Gebratenes Rindfleisch mit Zitronengras

Bun Vit @ 18,50 €
Knusprige Ente

Bun Tom a- 20,50 €
Gegrillte Riesengarnelen

Bun Chay >-f 17,50 €
Gebratener Tofu

Com Chien Vit f 18,50 €

Gebratener Reis mit Eiern, Zwiebeln,
Sojasprossen und Enten

DESSERTS

=




Nippen und geniel3en

Verwohnen Sie sich mit unserer
Auswahl an erfrischenden Getranken

Ein Hoch auf Qualitatsgetranke




GETRANKE

Bier
« Tiger Bier 2 0.33L 4,50€
 Kirin Bier @ 0.33L 4,50€
* Erdinger Helles / Hacker Pschorr 05L 4,50¢€
Radler / Erdinger Urweisse 2
e Erdinger Alkoholfrei 2 05L 4,50 €
e Ginger Beer Alkoholfrei 2 0.20L 4,50€
Alkoholfreies

« Wasser still / spritzig 0.2L 3,00€

0.75L 6,50€
e Coca/Cola Light 13911 0.2L 4,00 €
« Paulaner Spezi *? 0.5L 4,50€

« Apfelsaft Naturtriib / Orange / Alle Safte 0,2L. 3,00 €
Mango / Litschi / Joahannisbeere Alle Schorlen 4,50 €

/ Maracuja / Guave /| Holunders / 0,4L
Ananas Heifde Tees
» Frischer Orangen-Tee 4,50 €
» Frischer Zintronengras-Tee 4,50 €
+ Ingwer-Minz-Tee 4,50 €
* Gruntee 4,50 €
e Jasmintee 4,50 €
Kaffee
» Espresso o 2,50 €
» Kaffee ° 3,50 €
e Vietnamesischer Kaffe mit Kundensmilch®® 5,50 €
» Vietnamesischer Eiskaffe mit Kundensmilch ¢ 6,50 €
Aperitifs
e Aperol Spritz 7,50 €
Aperol 3511 Soda, Prosecco** Orangen
 Hugo 7,50 €
Holundersirup, Prosecco***** | Limetten, Minze und 7,50 €
Soda
Prosecco %! 7,50 €
Campari Soda **? 7,50 €
Campari Orange 7,50 € -Jb

Gin Tonic 31 (5cl) 10,50 €




GETRANKE

Cocktails
e Munich Mule 9,50 €
Frischer gepresster Limettensaft, Ingwer, Reis Wodka, Ginger Beer
 Moscow Mule 9,50 €

Smirnoff Black Vodka, Aqua Monaco, Ginger Beer, Limettensaft,
Gurke

» Sake Highball 9,50 €
Frischer Ingwersaft, Gurke, Zitrone, Ingwerbier und Sake

« Ingwer Mojito 9,50 €
Rum, Minze, Limetten, Ingwer, Soda, brauner Zucker

 Classic Mojito 9,50 €
Rum, Minze, Limetten, Soda, brauner Zucker

+ Lemongras Mojito 9,50 € 1\,
Rum, Minze, Limetten, Soda, Zitronengras, brauner Zucker

» Schi Cooler 9,50 €
Vodka, Litschi, Maracuja, Limettensaft

e Midnight in Tokyo 9,50 €
Frische Himbeeren, Cranberry Nektar

e Mai Tai 9,50 €

Verschiedene Rums, Mandelsirup, Limetten, Ananassaft,
Maracujasaft, Orangensaft

Alkoholfreie Cocktails

e Schi Lemonade 7,50 €
Frischer Limettensaft, brauner Zucker, Shiso, Soda
e Fresh Garden 7,50 €

Frischer Ingwer, Limetten, Minze, Orangensaft, Ananassaft,
Litschisaft, Mangosaft, Maracujasaft

e Griiner Eistee 7,50 €

Gruntee, Limetten, Zucker, frische Minze, Holundersirup,
Apfelsaft

 Schi Spirit 7,50 €
Frische Erdbeeren, Limettensaft, brauner Zucker,
Holundersirup, Minze, Soda
Spirituosen
» Sake Reiswein warm/kalt (10cl) 7,50 €
+ Mekong Whisky Reisschnaps (4cl) 5,50 €




GETRANKE

OFFENE WEINE
WEISS: (0.10L) (0.20L) (0.75 L)
« Riesling Qba, M. G. Fusser, Pfalz.*' 4,50€ 8,50€ 29,50 €
» Spiegel Sauvignon Blanc. E. W. 4,50 € 8,50€ 29,50€

Polz, Sudsteiermark 5

e GrauBurgunder, Markus Schneider, 4,50 € 8,50 € 29,50 €

Pfalz.5
e Lugana Doc. Famiglia Olivini 4,50€ 8,50€ 29,50 €
Veneto s
WEINSCHORLE (0.2 L)
Rosé 8,50 €
« Clarette “rose”, Weingut Knipser, Pfalz. **
Rot 8,50 €

» Riota “La vendimia”, Palacios Remondo
(Tempranillo und granacha) **

e Primonnero (Negroamaro), Li Veli, Apulien 5!
 Ursprung Cuvée, Markus Schneider, Pfalz. >

Ruinart Champagne Rose (0.75 L) ** 195,00 €
FLASCHENWEINE (0,75 L)
DEUTSCHLAND
201.Weingut wittmann 5 30,50 €

WeifSer Burgunder Qba, Trocken

OSTERREICH
202.Griiner Veltliner "Fass", trocken ** 39,50 €
203.Sauvignon Blanc STK, trocken > 31,50 €
ITALIEN
204.Gavi di Gavi “Valegge” DOCG, trocken ' 39,50 €
205.Lugana “Ifrata” DOC ** 39,50 €

206.Rosa Dei Frati s 39,50 €

'
Nl




CO IO Ul WIN =

9.

10
11
12

DEKLARATIONSPFLICHTIGE
ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE

. Mit Farbstoff

. Mit Konservierungsmitteln

. Mit Antioxidationsmitteln

. Mit Geschmacksverstarkern
. Geschwefelt

. Geschwirzt

. Mit Phosphaten

. Mit Milcheiweif$

Koffeinhaltig

. Chininhaltig

. Mit SufSungsmitteln
. Taurin

a. Glutenhaltiges Getreide
b. Krebstiere

c. Eier

d. Fische

e. Erdnusse

f. Soja

g. Milch

h. Schalenfriichte

1. Sellerie

j. Senf

k. Sesamsamen

1. Schwefeldioxid und Sulfite
m. Lupinen

n. Weichtiere
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